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Chardonnay (80 %) et Pinot Noir (20 %)
(20 years old vines)

({¢])) viNtFICATION

Récolté a la main et traditionnel procédé de
méthode.

E NOTES DE DEGUSTATION

Couleur : créme

Nez : délicatesse, notes poires g’
Bouche : fines bulles qui laissent beaucoup de :
saveurs dans la bouche SPomaing
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Le meilleur vin pour lapéritif, les desserts et les
célébrations de fétes.

Servir frais a 8§ °C
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